Koch (M/WI/D) in Volizeit

Die Gutsgaststatte Alteburg ist ein kleines Unternehmen im Bereich Gastronomie. Wir bieten unseren Gasten
eine traditionelle Kuche mit regionalen Zutaten und einem modernen Twist. Bei uns werden alle Speisen frisch
und mit viel Liebe zum Detail zubereitet. Unsere Gaste kdnnen in einem rustikalen Ambiente entspannen und die
kulinarischen Kostlichkeiten genieflen. Aber auch fur Feierlichkeiten wie Hochzeiten, Geburtstage oder
Firmenveranstaltungen bieten wir ein passendes Angebot.

Als Mitarbeiter bei uns hast du die Moglichkeit, dich in einem familiaren Arbeitsumfeld weiterzuentwickeln und
deine Kochkiinste zu perfektionieren. Wir legen grof3en Wert auf eine offene Kommunikation und ein
angenehmes Arbeitsklima. Werde Teil unseres Teams und trage dazu bei, dass unsere Gaste ein
unvergessliches kulinarisches Erlebnis haben.

Aufgaben

e Du bist verantwortlich fir die Essenszubereitung
e Du bringst dich bei der Gestaltung unserer Speisekarte mit ein
e Du liebst die regionale Kiche und ihre Zubereitung

Profil

e Du liebst das Kochen

e Die Einhaltung von Hygienestandards ist fiir dich selbstverstandlich

e Berufserfahrung in der a la Carte-Kiche

e Du bist flexibel und kannst auch mal improvisieren

e Du hast Spaf} an der Kreation neuer, kreativer Gerichte und uberzeugst mit deinen Kochkenntnissen

Wir bieten

e  Offene Unternehmenskultur mit flachen Hierarchien
e Verglinstigungen fiir Mitarbeiter

e Tatigkeit in Festanstellung

e Finanzieller Zuschuss zum Mittagessen

e  Gratis Getranke

e Weiterbildungsmdglichkeiten

e  Gute Anbindung an 6&ffentliche Verkehrsmittel

e Tankkarte fir alle dienstlichen Fahrten



